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MENU RESTAURANT** / MENU RESTAURANTE**

Primers a compartir*- Primeros a compartir*  *Es calcula un plat per cada quatre persones

Anxoves del Cantdabric
Anchoas del Cantébrico

Coca de Folgueroles amb tomaquet
Coca de Folgueroles con fomate

*Se calcula un plato por cada cuatro personas

Burrata amb alberginia fumada, tomaquet confitat i oli d'alfabrega
Burrata con berenjena ahumada, fomate confitado y aceife de albahaca

Croquetes de mitjana de vaca rostida i vel de mitjana curada
Croquefas de chuleta asada y velo de chuleta curada

Les nostres braves
Nuestras bravas

Tartar de salmé, vinagreta de taronja i maracuja
Tartar de salmdn, vinagreta de naranja y maracuyd

*Opcid Vegana - Vegetariana / *Opcién Vegana - Vegetariana
Croquetes veganes, primer plat individual a concretar amb el restaurant i pa amb tomaquet
Croquetas veganas, primer plato individual a concretar con el restaurante y pan con tomate

Segon a escollir - Sequndo a eleqir

Filet de vedella amb salsa café de Paris i patata gratén
Solomillo de fernera con salsa café de Paris y patata gratén

Corvall del mediterrani a la brasa amb salsa bullabesa
Corvina del mediterréneo a la brasa con salsa bullabesa

Curry groc de verdures i tofu amb llet de coco, anacards i arrds gessami
Curry amarillo de verduras y tofu con leche de coco, anacardos y arroz jazmin

Arrds de verdures o del senyoret
Arroz de verduras o del sefiorito

Postre

Crema Catalana
Pastis de formatge casold amb fruits vermells
Pastel de queso casero con fiuios rojos

Gelat/ Helado

Celler - Bodega

El Senat de Montsant. Garnatxa negra, Samsé,Syrah. DO Montsant*
Pazo das Bruixas. Albarifio. DO Rias Baixas*

Cervesa - Cerveza™

Aigues minerals - Aguas minerales

Café

* Es calculen dues copes per persona siguin de vi o de cervesa
* Se calculan dos copas por persona sean de vino o de cerveza

70€ / Persona iva inclos- Iva incluido
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Rectángulo
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*Se calcula un plato por cada cuatro personas

: - *
Primeros a compartir*: Starters to share* . Ons dihlorieuch four pEop

Anchoas del Cantdbrico
Anchovies from the Cantabrian sea

Coca de Folgueroles con tomate
"Folgueroles” coca bread with tomato

Burrata con berenjena ahumada, tomate confitado y aceite de albahaca
Burrata with smoked aubergine, tomato confit and basil oil

Croquetas de chuleta de vaca asada y velo de chuleta curada
Roast ribreye croquette and cured rib veil

Nuestras bravas
Qur "Patatas bravas”

Tartar de salmén, vinagreta de naranja y maracuyd
Salmon farfare, orange and passion fuit dressing

*Opcidn Vegana - Vegetariana / * Vegan - Vegetarian Option
Croquetas veganas, primer plato individual a concretar con el restaurante y pan con tomate
Vegan croquettes, individual first course to be agreed with the restaurant and tomato bread

Segundo a escoger - Second to choose

Solomillo de ternera con salsa café de Paris y patata gratén

Beef sirloin with Paris coffee sauce and potato gratin

Corvina del mediterraneo a la brasa con salsa bullabesa

Grilled mediferranean meagre with bouillabaisse sauce

Curry amarillo de verduras y tofu con leche de coco, anacardos y arroz jazmin

Yellow curry with coconut milk,vegelables, tofu, cashew nuts and ‘jasmine” rice

Arroz de verduras o del sefiorito
Vegetable or seatood paella

Postre - Dessert Bodega - Cellar
El Senat de Montsant. Garnatxa negra, Samsé,Syrah. DO Montsant*
Crema Catalana / Catalan cream Pazo das Bruixas. Albarifio. DO Rias Baixas*
Pastel de queso con frutos rojos Cervesa Beer *
Cheassato witisd baries Aigues minerals -Mineral waler

Helado / lce cream Café - Coffee

70€ / Persona iva incluido - Tax included

* Se calculan dos copas por persona, sean de vino o de cerveza.
* Two glasses per person are calculated, for wine and beer.
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