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MENÚ RESTAURANT**  / MENÚ RESTAURANTE** 










Postre

Crema Catalana
Pastís de formatge casolà amb fruits vermells 
Pastel de queso casero con frutos rojos  
Gelat / Helado





70€ / Persona iva inclos · Iva incluido

Les nostres braves 
Nuestras bravas

Tartar de salmó, vinagreta de  taronja i maracujà 
Tartar de salmón, vinagreta de naranja y maracuyà

Segon a escollir · Segundo a elegir 

Celler · Bodega

El Senat de Montsant. Garnatxa negra, Samsó,Syrah. DO Montsant* 
Pazo das Bruixas. Albariño. DO Rias Baixas*
Cervesa · Cerveza*
Aigues minerals · Aguas minerales
Café

Filet de vedella amb salsa café de París i patata gratén  
Solomillo de ternera con salsa café de París y patata gratén 

Corvall del mediterrani a la brasa amb salsa bullabesa 
Corvina del mediterráneo a la brasa con salsa bullabesa

Curry groc de verdures i tofu amb llet de coco, anacards i arròs gessamí
Curry amarillo de verduras y tofu con leche de coco, anacardos y arroz jazmín 

Arròs de verdures o del senyoret
Arroz de verduras o del señorito
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*Opció Vegana · Vegetariana / *Opción Vegana · Vegetariana 
Croquetes veganes, primer plat individual a concretar amb el restaurant i pa amb tomàquet
Croquetas veganas, primer plato individual a concretar con el restaurante y pan con tomate

*Es calcula un plat per cada quatre persones
*Se calcula un plato por cada cuatro personas

Burrata amb albergínia fumada, tomàquet confitat i oli d'alfàbrega
Burrata con berenjena ahumada, tomate confitado y aceite de albahaca

Coca de Folgueroles amb tomàquet 
Coca de Folgueroles con tomate
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Rectángulo
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